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ABSTRACTED-PUB-NO: DE 29621484U 
BASIC-ABSTRACT: 

An edible utensil (1), with a handle (2) adjoining a food-receiving tip (3), is 
made of a bakable pastry material, the handle (2) having a longitudinal 
reinforcement (5) extending to the tip (3). Pref. the pastry material is a 
wafer of uniform thickness and consisting of several (pref. three) layers. 
Pref. the reinforcement is in the form of a groove (5) and the tip (3) forms a 
spoon-like hoUow (7). 

USE - E.g. as a spoon for use In ice-cream parlours, fast-food restaurants and 
the like. 

ADVANTAGE - The reinforcement provides the utensil with the necessary 
mechanical strength to avoid breakage esp. at the critical region between the 
handle and the tip. Additionally, the utensil is made entirely of bakable and 
edible pastry so that no waste results after use. 
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Verz ehxwerkzeug 



Die Erfindung bezieht sich auf ein Verzehrwerkzeug nach 
dem Oberbegriff des Anspruches 1, 

Verzehrwerkzeuge der eingangs genannten Art warden bei 
ihrer Verwendung in Eisdielen iind anderen Restaurationsbe- 
reichen, bei denen verzehrf ertige Nahrungsmittel auch im 
Mitnahmebereich verkauf t werden, hSuf ig den Nahningsmit- 
teln beigefugt, urn somit den Verzehr dieser Nahrungsmittel 
ohne eigenes Besteck zu ermoglichen. 

Diese Verzehrwerkzeuge sind zur Einwegnutzung vorgesehen, 
so daiS sie nach einmaligem Gebrauch als Abfall gelten. 

Im Zuge der Bestrebiingen nach Abf allvermeidung- sind fur 
den Verzehr von Eis oder ahnlichem spatelahnliche Werk- 
zeuge aus Teigmaterial hergestellt worden, die jedoch den 
Nachteil haben, dafi sie bei Belastung des Mundatiickes auf- 



grund xhrer planebenen Ausbildung keine hinreichende Bie- 
gesteifigkeit aufweisen iind dadurch im Grif fbereich, ins- 
besondere am Dbergang zwischen Grif fbereich und MundstGck, 
sehr schnell durchbrechen. 

Die Erfindung befaSt sich daher mit dem Problem, ein Ver- 
zehrwerkzeug der eingangs gehannten Art so auszubilden, 
daS seine mechanische Festigkeit verbessert wird. 



Die Erfindung lost das Problem mit den Merkmalen des An- 
spruches 1. Hinsichtlich weiterer vorteilhafter Ausgestal- 
tungen wird auf die Anspriiche 2 bis 8 verwiesen. 

Durch die Ausbildung einer das Griffstuck entlang seiner 
Langsachse durchziehenden Verstarkung, die sich bis in den 
Mundstuckbereich erstreckt, ist eine erhebliche Stabili- 
tatszunahrae eines solchen Verzehrwerkzeuges gegentLbeir 
planeben auegebildeten zu verzeichnen. Insbesondere durch 
die Fortfuhrung der Verstarkung bis in den Mundstuckbe- 
reich ist die kritische Stelle am Dbergang zwischen Mund- 
stuckbereich und Grif.fstiel erheblich stabiler ausgebil- 
det, Dadurch ist die Bruchgefahr deutlich verringert. 

Das Verzehrwerkzeug ist insgesamt aus einem bacJcbaren und 
eSbaren Teigmaterial hergestellt und stellt daher nach Be- 
nutzung keinen Abfall dar. 



Vorzugsweise ist die Verstarkung in dem Verzehrwerkzeug 
als durchgehende Sicke ausgebildet, die sich Gber den ge- 
saraten Griff stielbereich bis in den Mundstflckbereich er- 
streckt, wobei das Verzehrwerkzeug aus einem flSchigen 
Teigstuck von im wesentlichen homogener Dicke ausgestanzt 
ist. Dies vereinfacht die Herstellung deutlich, da eine 
Anforraung von Verstarkungen entbehrlich ist, so dafi neben 
dem Ausstanz- und gleichzeitigen Formungsvorgang kein wei- 
terer formgebender Produktionsschritt notig ist* 

Zur weiteren VerstSrkung des Verzehrwerkzeuges kann der 
Teig mehrlagig, insbesondere dreilagig, ausgebildet sein, 

Weitere Vorteile und Einzelheiten ergeben sich aus der 
Zeichnung sowie der nachfolgenden Beschreibung eines Aus- 
fuhrungsbeispiels deis Gegenstandes der Erfindung, 

In der Zeichnung zeigt : 

Fig- 1 ein als Loffel ausgebildetes Verzehrwerk- 

zeug in Ansicht von vorne, 

Fig- 2 einen Schnitt entlang der Linie II-II in 

Fig, 1, 

Fig. 3 einen Schnitt entlang der Linie III-III in 

Fig- 1, 
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einen Schnitt entlang der Linie IV- IV in 
Fig. 1, 

einen Schnitt entlang der Linie V-V in 
Fig- 1, 

einen Schnitt entlang der Linie VI -VI in 
Fig. 1, 

einen Schnitt entlang der Linie VI I -VI I in 
Fig. 1, 

einen Schnitt entlang der Linie VI 1 1 -VI 1 1 
in Fig. 1, 

Im einzelnen weist ein erf indimgsgemaSes Verzehrwerk- 
zeug 1, das als Loffel, insbesondere ale Ldffel fUr Eis 
und Speisen ahnlicher Konsistenz, ausgebildet ist, einen 
Griff stielbereich 2 sowie ein Mundstiick 3 auf , die in ei- 
nera Ubergangsbereich 4 miteinander verbunden sind. 

Der Ldffel 1 besteht insgesamt aus einem backbaren. Teigma- 
terial, wobei insbesondere ein Waffelteig vorgesehen ist, 
der geschmacklich sowie in seiner Konsistenz an fibliche 
Eiswaffeln angelehnt ist. 

Der Griffstiel 2 bildet eine seiner gesamten Langsausdeh- 
niing folgende Sicke 5 aus, die sich im Ubergangsbereich 4 



Fig- 4 



Fig. 5 



Fig. 6. 



Fig. 7 



Fig. 8 



zu den Seiten hin erweitert und deren vorderes Ende S bis 
in den Bereich des Mundstuckes 3 hineinreicht , der ira Be- 
reich des Endes 6 eine ISffelartige Mulde 7 ausbildet, de- 
ren tiefster Punkt oberhalb des Endpunktes 6 der Sicke 5 
gelegen ist. Dadurch ergibt sich ein mechcinisch gunstiges 
Abfangen der hochsten Belastung der Gewichtskrafte des 
MundstfiGks 3, die im tiefs.ten Bereich der Mulde 7 auftre- 
ten und bereits hier von der Sicke 5 abgefangen werden 
konnen , 

Die seitliche Aufweitung des Griff stiickes 2 an den Seiten- 
kanten 8 des Ubergangsbereiches 4 bewirkt auSerdem, dag 
die Seitenbereiche des Mundstflckes 3 ebenfalls mit abge- 
stutzt werden und so auch deren mechaoiische Belastbarkeit 
erheblich vergroSert ist. 

Sowohl im Ubergangsbereich 4 als auch ira Bereich des 
Griffstuckes 2 verlauft die RQckienlinie 9 der urn die Sicke 
gebogenen Teiganteile auf gleichem, mit Abstand zura Schei- 
telbereich 10 der Sicke 5 angeordneten Niveau, Dadurch ist 
die Hohlrippenforra der Sicke 5 <iber ihren gesamten Bereich 
mechanisch stutzend, ein Abknicken des vorderen Mundstflck- 
bereiches 3 ist durch die durchlaufende Art der 
Verstarkung vertnieden. 

Abweichend von der Darstellung, kann die Draufsicht, 
ebenso wie die Seitenansicht , des Loffels auch rundlicher 



ausgebildet sein, so dafi sich eine naher'an einen ilblichen 
Loffel angenaherte Ansicht ergibt, 

Statt der Ausbildung einer Sicke 5 kommen auch Rippenver- 
starkungen in Frage, was jedoch den Produktionsaufwand er- 
hpht . 

Der vorliegende L6f fel l' ist aus einem flSchigen Teigstiick 
ausgestanzt, wobei gleichzeitig mit dem Ausstanzen die 
Formgebung des Loffels 1 erfolgt. Das Teigstuck ist 
flachig und weist eine im wesentlichen hoinogene Dicke auf , 
braucht also nicht in irgendeiner Weise vorbehandelt zu 
werden, um den Loffel daraus bilden zu konnen. Als Teig 
findet ein ublicher Waffelteig Verwendung, so daS auch 
hier die Produktionskosten gering gehalten sind. 

Vorzugsweise weist das Teigstuck mehrere, planeben uberr 
einanderliegende Teiglagen auf, wodurch sich die mechani- 
sche Festigkeit des Loffels 1 noch weiter verbessern laSt, 
Hier kommen etwa drei Lagen in Frage, dabei kann der ub- 
liche Abstand zwischen den Backformen eingehalten werden, 
so dafi ein spezieller Umbau der Backwerkzeuge zur Herstel- 
lung des fur die Loffel 1 verwendeten Teiges entbehrlich 
ist. 
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Anspruche 



1. Verzehrwerkzeug (1) mit einem Griffstiel (2) und einem 
daran anschlieSenden Mimdstuck (3) zxir Aufnahme von Spei- 
s^^' daduirch qghgimgeighnfit r daS das Verzehrwerkzeug (i) 
aus einem backbaren Teigmaterial besteht tind das 

Griffs tuck (2) eine seiner Langsachse folgende Verstar- 
kung (5) aufweist, die sich bis in den Mundstuckbe- 
reich (3) erstreckt. 

2. Verzehrwerkzeug nach Anspruch 1, dadurch crekeimg^iri.-. 
Etfit^ da& die VerstSrkung (5) als Sicke ausgebildet ist. 

3. Verzehrwerkzeug nach einem der Anspruche 1 oder 2, da- 
duyqb ggkenngeighnerfr, . daE das Mundstack (3) eine loffelar- 
tige Mulde (7) ausbildet. 



4. . Verzehrwerkzeug nach einem der AnsprAche 1 bis 3, da> 
durch gekeimzelchnefc. da& das Teigmaterlal eln Waffelteig 
ist . 

5. Verzehrwerkzeug nach einem der Anspruche 1 bis 4^ da- 
durch gekeimzeichnet. daS das Verzehrwerkzeug (1) aus ei- 
nem fl^achigen Teigsttick ausgestanzt ist. 

6. Verzehrwerkzeug nach Anspruch 5/ dadurch aekennzeigh- 
netf da£ das flachige Teigstuck eine im wesentlichen homo- 
gene Dicke aufweist. 

7. Verzehrwerkzeug nach einem der Anspriiche 5 oder 6, da» 
durch g ekennzeichnet, daS das Teigstilck mehrere, planeben 
ubereinanderliegende Teiglagen umfaSt. 

8. Verzehrwerkzeug nach Anspruch 7, dadurch g^lc^ ^ pzeich- 
nefc, daE das Teigstflck dreilagig ausgebildet ist. 
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